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Uma entrada delicada e aromática, que abre o apetite com textura crocante e sabor
intenso.

Amuse-bouche

Um convite à renovação e ao prazer gastronómico, 
para dar início ao novo ano com

sabor, equilíbrio e elegância.

Croqueta de ossobuco com aioli de ervas finas

Uma fusão subtil entre doçura e frescura cítrica, que reflete o conforto e a luz de um
novo começo.

Sopa

Creme de batata doce laranja e azeite de Trás-os-montes

Um prato elegante e equilibrado, onde o mar encontra a leveza da erva e a textura
dourada da rösti.

Prato Principal

Espadarte braseado com manteiga de endro, espargos verdes e batata
rösti

A riqueza da carne alentejana realçada pela cremosidade do risotto e o aroma
inconfundível do queijo da Serra.
Pluma de porco Preto sobre risotto de cogumelos orientais e queijo da
serra

Sobremesa
Um final vibrante e delicado, que combina textura crocante e
frescura frutada.

Tarte de Amêndoa e gelado de framboesa

ou

Um prato fresco e aromático, com equilíbrio entre notas doces e vegetais —
simples e sofisticado.
Risotto espargos, maça e alho francês

ou



INFORMAÇÕES DO EVENTO

Reservas  
info@timbreheroismo.com
+351 220123520

Horário
12:30 - 15:00

Preço
35€ por pessoa

Inclui entrada, prato principal (à escolha entre peixe, carne ou
vegetariano) e sobremesa.
Crianças:
 – Gratuito até aos 3 anos
 – 40% de redução dos 4 aos 11 anos
Bebidas não incluídas. Serviço à la carte.

Condições de Reserva

A confirmação da reserva requer o pagamento de 50% do valor
total no momento da marcação.
 O valor remanescente deverá ser liquidado até 5 dias antes do
evento.
Em caso de alergia ou intolerância alimentar, agradecemos que
nos informe no momento da reserva, para que possamos assegurar
uma experiência segura e personalizada.

Política de Cancelamento

Os depósitos efetuados são não reembolsáveis, aplicando-se
custos de 100% em caso de cancelamento ou não comparência.
.
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