
24 DEC



Carpaccio de Poulpe, Poivrons Grillés,
Huile d'Olive Extra Vierge

ENTRÉE

DÎNER DE NOËL 24 DEC

Confit de Morue, Pommes de Terre Fondantes,
Chou Frisé, Carottes et Jaune d'œuf

PLAT DE POISSON

Roulade de Dinde, Champignons et Fruits
Secs, Polenta Crémeuse, Sauce au Madère

PLAT DE VIANDE

Gâteau Royal Portugais
Génoise Traditionelle
Pain Perdu
Pudding “Abade Priscos”
Beignets
Fromage Serra da Estrela et 
Toasts maison
Fruits Saisonalle Coupé

BUFFET DE DESSERTS

BOISSONS

Vins Sélection de Notre Sommelier
Eau Gazeuse et Plate
Jus de Fruits Naturels
Rafraîchissements
Bière Pression
Café et infusions

BY CHEF TIAGO BONITO



Horaires 
19h00 à 24h00

Réservations 
19h00 | 21h00 

Prix 
135,00 € | adulte
67,50 € | enfants entre 4 et 12 ans
Gratuit pour les enfants jusqu'à 3 ans 

Menu végétarien et végétalien
disponible sur demande

Conditions :

Pour confirmer votre réservation, le
paiement intégral doit être effectué
avant le 18 décembre

Vous pouvez annuler votre réservation
sans frais jusqu'au 12 décembre

Menu végétarien et végétalien
sur demande 

Code vestimentaire: 
chic décontracté

DÎNER DE NOËL 24 DEC

CONDITIONS GÉNÉRALES

BY CHEF TIAGO BONITO



25 DEC



DÉJEUNER
DE NOËL

25 DEC

BUFFET D'ENTRÉES

Plateau de Fromages
Plateau de Charcuterie
Saumon Fumé, Crème fraîche et Ciboulette
Salade de Poulpe et Sauce Verte
Salade de Tomates, Mozzarella et Pesto
Salade César
Mélange de Laitues
Beignet de Crevettes
Beignet de Morue
Croquette de Viande
Chamusa Végétarienne
Pain Traditionnel fourré à la Charcuterie
Pizza Marguerita
Sélection de Pains
 

ŒUFS À LA DEMANDE

Œufs Bénédicte
Œufs Royale 
Œufs Florentine 
Œufs au plat
Omelettes simples et composées
Œufs brouillés composés
Œufs à la coque
Œufs pochés

BY CHEF TIAGO BONITO



DÉJEUNER DE
NOËL

25 DEC

Pâtes au Poisson de Notre Côte
“Roupa Velha” (Plat Traditionnel)
Veau de Lait Rôti, Pommes de Terre
Rôties et Choux
Tofu, Oignons Confits, Croûte de Pain
de Maïs

BUFFET CHAUD

BUFFET DE DESSERTS

Eau gazeuse et plate
Jus Naturels
Boissons Gazeuses
Bière Pression
Café et Infusions

BOISSONS

Gâteau Royal Portugais
Génoise Traditionelle
Pain Perdu
Beignets
Pudding “Abade Priscos”
Mousse au Chocolat et Noisette
Fruits Saisonalle Coupé

BY CHEF TIAGO BONITO



DÉJEUNER
DE NOËL

25 DEC

CONDITIONS GÉNÉRALES

Horaires 
12h30 à 16h00

Réservations 
12h30 | 14h00 | 14h30

Prix 
95,00 € | adulte
47,50 € | enfants de 3 à 12 ans
Gratuit | enfants jusqu'à 3 ans 

Conditions :
Pour confirmer votre réservation, le
paiement intégral doit être effectué avant
le 20 décembre
Vous pouvez annuler votre réservation
sans frais jusqu'au 15 décembre.
Code Vestimentaire - Casual Chic 

Réservations :
info@timbrevirtudes.com
ou
+351 22 016 3930
ou 
+351 934 588 463 (WhatsApp)

BY CHEF TIAGO BONITO


