


“A minha comida é mar e fogo.
É fumeiro, eucalipto, pinheiro e videira.
Sabores que conheço e transponho para os pratos, 
criando experiências que apelam a todos os sentidos”

“My food is sea and fire.
It’s smoke, eucalyptus, pine and vines.
Flavors that I know and put into my dishes, 
creating experiences that appeal to all senses”

Chef Tiago Bonito



ENTRADAS 
STARTERS

Couvert (por pessoa)
Seleção de Pão, Manteiga e Spread Caseiros, 
Azeite Extra Virgem
Couvert (per person)
Selection of Bread, Homemade Butter and Spread, 
Extra Virgin Olive Oil

Cenoura & Laranja
Requeijão, Mel, Especiarias, Sementes   
Carrot & Orange
Cottage Cheese, Honey, Spices, Seeds

Tártaro de Atum
Ananás, Abacate, Citrinos e Molho XO 
Tuna Tartar
Pineapple, Avocado, XO Sauce

5€

12€

16€
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ENTRADAS 
STARTERS

Polvo 
Tomate, Pimento Fumado, Cenoura, Manjericão   
Octopus
Tomato, Smoked Pepper, Carrot, Basil

Ervilha & Presunto Serrano  
Gema, Azeitona Kalamata, Hortelã  
Pea & Serrano Ham
Egg Yolk, Kalamata Olive, Mint

Foie-Gras 
Framboesa, Chutney de Figo, Vinagre Balsâmico
Foie Gras 
Raspberry, Fig Chutney, Balsamic Vinegar

16€

15€

18€
















